
〈ワイナリー・造り手について〉
ドメーヌ セギノ ボルデはシャブリ北部のマリニー村を拠点とする家族経営のドメーヌ
で400年以上の歴史を誇る家系です。自社畑の完熟したブドウを使用。長いデブル
バージュと旨味を引出す横型タンクによるシュール リー熟成で、シャブリらしいミネラ
ルを想わせる風味や酸に加え、アロマ豊かで果実味の豊かさを表現するワイン造り
を行っています。
〈香りや味わいについて〉
レモンやレモングラスと熟れた果実を感じる香りに、ミネラルを想わせる風味と酸の
バランスがよく、爽やかさが感じられます。丸みのある果実味豊かなシャブリです。

シャブリ

シャブリらしい酸とミネラルを想わせる風味に加え、
アロマの複雑さや果実味の豊かさが特長

ドメーヌ セギノ ボルデ
フランス　ブルゴーニュ
シャルドネ100％
あさりの酒蒸し、ボンゴレビアンコ

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
グラン・オーセロワ地区の中でもシャブリに程近い場所にあるシトリのドメーヌ。2
世紀以上前からブドウ栽培に関わってきた家系がドメーヌを担っています。「ワイ
ンは畑で生まれるのであって、セラーで生まれるのではない」というポリシーのも
と、より良いブドウを得るために日々栽培に力を入れています。
〈香りや味わいについて〉
青リンゴ、リンゴの蜜を感じるフレッシュでみずみずしい果実味にスパイスの
ニュアンス。直線的な酸とミネラルを想わせる風味豊かでバランスよく、アペ
リティフや食事とカジュアルに楽しみたいワインです。

ブルゴーニュ アリゴテ

フレッシュでみずみずしい果実味が特長。
アペリティフや食事とカジュアルに楽しみたいワイン

ドメーヌ エドモン シャルモー
フランス　ブルゴーニュ
アリゴテ100％
天ぷら(塩)

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
1981年からミシュラン3つ星を保持し続けているシェフ、ジョルジュ ブランが1985
年に興したドメーヌ。マコンの西にあるアゼ村に拠点を置き、17ヘクタールの畑
を所有しています。アゼ村の斜面の上の一番よい場所にある畑なので、アゼ村
の最上のものという意味を込めて、フルール ダズネと名付けられました。
〈香りや味わいについて〉
アカシアの花や洋ナシ、リンゴの複雑な香り。ふくよかな果実味といきいきとし
た酸とミネラルを想わせる風味。数年の熟成による旨味も感じさせてくれる、上
品で洗練されたマコン ヴィラージュです。

マコン ヴィラージュ フルール ダズネ

1981年からミシュラン3つ星シェフである、
ジョルジュ ブランが造るマコン ヴィラージュ

ドメーヌ ダズネ
フランス　ブルゴーニュ
シャルドネ100％
焼き鳥(塩)、鶏の照り焼き

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
ドメーヌ オリヴィエ ブサールはシャブリの南17kmほどのところにあるニトリ
村のドメーヌ。果実味豊かでチャーミング、カジュアルに楽しめるスタイルの
ワインを送り出しています。
〈香りや味わいについて〉
熟した洋ナシ、柑橘果実、白い花の香りにスパイスのニュアンスあるグルマン
な香り。魅力的な果実味と心地よい酸、適度な苦みのバランスがよいチャー
ミングなワイン。カジュアルにアペリティフとして、またお食事と一緒に合わせ
ても使いやすいワインです。

ブルゴーニュ シャルドネ ラ ショーム ブランシュ
カジュアルに楽しめるチャーミングな白ワイン

ドメーヌ オリヴィエ ブサール
フランス　ブルゴーニュ
シャルドネ100％
夏野菜の焼き浸し、夏野菜の天ぷら

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
250年の歴史があり最も多くのグランクリュの畑を所有する名門。1998年に
アンリオ家が所有してから、シャブリでは圧倒的少数の手摘みと選果台導入
で品質が向上。テロワールを表現することにこだわるドメーヌです。
〈香りや味わいについて〉
ハーブの爽やかな香り。いきいきとして滑らかな口当たり。フレッシュで軽や
かな味わいで前菜や魚料理におすすめです。

サン ブリ
フレッシュでハーブのような香りと爽やかな味わい

メゾン ウィリアム フェーブル
フランス　ブルゴーニュ
ソーヴィニヨン・ブラン100％
サラダ、サーモンのマリネ

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

キリッとフレッシュ
白

おいしさとコストパフォーマンスのよさで楽しい食卓に

ワインセット解説シート
阪急ソムリエセレクション

この度はワインセットをご購入いただき、誠にありがとうございます。

シャブリも入った！ブルゴーニュ白ワイン5本セット
【Aセット】 14,300円

シャブリも入った！ブルゴーニュ白ワイン5本セット【Aセット】14,300円

【シートの使い方】
点線をハサミでカットし、
ワインタグとして
ご利用ください。

ワインの首に
つけると便利

h7230187

2023年 6月・7月

キリッとフレッシュ
白

シャブリも入った！ブルゴーニュ白ワイン5本セット【Aセット】14,300円

シャブリも入った！ブルゴーニュ白ワイン5本セット【Aセット】14,300円

華やかリッチ
白

シャブリも入った！ブルゴーニュ白ワイン5本セット【Aセット】14,300円

華やかリッチ
白

シャブリも入った！ブルゴーニュ白ワイン5本セット【Aセット】14,300円

キリッとフレッシュ
白



〈ワイナリー・造り手について〉
ラングドック・ルーションエリアへの明確なビジョンのもと、30年にわたりパ
イオニアとして活躍しています。ブランド、卓越性、そしてイノベーションの価
値を具現化し、世界160カ国に輸出して名声を得ています。
〈香りや味わいについて〉
辛口で味わい的には爽やかさを重視した白に近いタイプ。10度から12度くら
いにしっかり冷やしてお召し上がりいただくのがおすすめです。魚介はもちろ
ん、アジア系のエスニックフードとも相性抜群です。
この商品は、認証機関エコサートが認定するAB認証を取得しています。

グリ ブラン
冷やしてキリっと美味しいロゼワイン

ジェラール ベルトラン
フランス　ラングドック・ルーション
グルナッシュ100％
パッタイ(タイ風塩焼きそば)、鶏の唐揚げ

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
代々ブドウ栽培を行っているペロー家。以前はバルクでワインを販売していまし
たが、現在の当主からドメーヌ元詰めを実現、兄弟で栽培と醸造を担当していま
す。このアペラシオンでは珍しく手摘み収穫を行っています。また、ミュスカデが
熟成することを知ってもらうために、長熟向けのキュヴェの醸造も行っています。
〈香りや味わいについて〉
ミュスカデらしい爽やかな果実味とふくらみ、複雑味が感じられます。厚みがあ
りながらディテールもしっかりあり、海風にのってきた若干の塩味を想わせるよう
なニュアンスも。フルーティーかつすっきり感が残る後味をお楽しみください。
この商品は、認証機関エコサートが認定するAB認証を取得しています。

ミュスカデ　セーヴル エ メーヌ キュヴェ セレクション デ コニェット
ミュスカデらしい爽やかな果実味とふくらみが特長

ドメーヌ デ コニェット
フランス　ロワール
ミュスカデ100％
冷やしおでん

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
ラングドック・ルーションエリアへの明確なビジョンのもと、30年にわたりパ
イオニアとして活躍しています。ブランド、卓越性、そしてイノベーションの価
値を具現化し、世界160カ国に輸出して名声を得ています。
〈香りや味わいについて〉
健全で熟したブドウから、果実とテロワールの本来の味わいを表現したワイ
ンを生み出しています。柑橘類の香りが心地よく、ふくよかな果実味があり、
クリアな飲み口で食中酒におすすめの1本です。
この商品は、認証機関エコサートが認定するAB認証を取得しています。

プリマ ナチュール シャルドネ
クリアな飲み口は食中酒におすすめ！

ジェラール ベルトラン
フランス　ラングドック・ルーション
シャルドネ100％
小籠包、餃子

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
ラングドック・ルーションエリアへの明確なビジョンのもと、30年にわたりパ
イオニアとして活躍しています。ブランド、卓越性、そしてイノベーションの価
値を具現化し、世界160カ国に輸出して名声を得ています。
〈香りや味わいについて〉
紫がかった赤い色調。赤い果実の香りをベースに、スパイスを想わせる風味
が繊細に香ります。凝縮感があり果実味のあるカベルネ。ビロードのような滑
らかな質感が感じられます。
この商品は、認証機関エコサートが認定するAB認証を取得しています。

プリマ ナチュール カベルネ ソーヴィニヨン
凝縮感があり果実味のあるカベルネ・ソーヴィニヨン

ジェラール ベルトラン
フランス　ラングドック・ルーション
カベルネ・ソーヴィニヨン100％
チンジャオロース、ピーマン肉詰め

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
ドメーヌ ベルサンはサン・ブリでも最も名の知られた生産者のひとつ。ワイン
の熟成に最適な条件を備えた、11-12世紀に建てられたと言われるセラーを
持ち、豊かな果実味とアロマを持つワインを造っています。冷涼な気候と石
灰質や粘土質の土壌のおかげでミネラルを想わせる風味・果実味・ストラク
チャー・深み・酸味の絶妙なバランスが取れたワインが造られます。
〈香りや味わいについて〉
豊かな果実味と溶け込んだタンニンを持ち、若いうちから気軽に楽しめる1本です。
この商品は、認証機関エコサートが認定するAB認証を取得しています。

ブルゴーニュ コート ドーセール ピノ ノワール

サン・ブリに本拠地を持つベルサンのワインは
豊かな果実味とアロマが特長

ドメーヌ ベルサン
フランス　ブルゴーニュ
ピノ・ノワール100％
焼き鳥(たれ)、赤身のお寿司

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

おいしさとコストパフォーマンスのよさで楽しい食卓に

ワインセット解説シート
阪急ソムリエセレクション

この度はワインセットをご購入いただき、誠にありがとうございます。

自然派生産者が造る、フランス産赤・白・ロゼワイン
5本セット【Bセット】 11,000円

自然派生産者が造る、フランス産赤・白・ロゼワイン5本セット【Bセット】11,000円

【シートの使い方】
点線をハサミでカットし、
ワインタグとして
ご利用ください。

ワインの首に
つけると便利

h7230188

2023年 6月・7月

軽やかフルーティ
ロゼ

自然派生産者が造る、フランス産赤・白・ロゼワイン5本セット【Bセット】11,000円

キリッとフレッシュ
白

自然派生産者が造る、フランス産赤・白・ロゼワイン5本セット【Bセット】11,000円

華やかリッチ
白

自然派生産者が造る、フランス産赤・白・ロゼワイン5本セット【Bセット】11,000円

パワフル濃厚
赤

自然派生産者が造る、フランス産赤・白・ロゼワイン5本セット【Bセット】11,000円

エレガント&
フルーティ
赤



〈ワイナリー・造り手について〉
キューザ グランデは、アブルッツォのワイン生産地でもやや山よりのところ、
グラン・サッソ山の麓に位置するワイナリー。自然との共存を目指したワイン
生産を行っています。標高約200mに位置する自社畑で育てたブドウを使用
しています。
〈香りや味わいについて〉
トレッビアーノ種らしいフルーティーかつフローラルな香りが特長的。すっきり
としたキレのよい酸があり、バランスの取れた爽やかな味わいです。

テッレ カサーリ トレッビアーノ ダブルッツォ

緑がかった淡い黄色。トレッビアーノ種らしいフルーティーかつ
フローラルな香りが特長

キューザ グランデ
イタリア　アブルッツォ
トレッビアーノ100％
魚介のカルパッチョ

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
アデガマインは2011年創設。リスボンから北に40km、大西洋からわずか
10kmに位置。設立わずか5年でポルトガル国内でワイナリー オブ ザ イヤー
に選ばれるなど、今注目の生産者です。ポルトガルを代表する醸造家アンセ
ルモ メンデスと若手のディオゴ ロペスが醸造しています。
〈香りや味わいについて〉
フレッシュな柑橘系やトロピカルな風味といきいきとした酸味が心地よい味
わい。魚介類を多く食べるポルトガルでは食事に合わせて気軽に楽しむスタ
イルのワインです。シーフード料理全般におすすめです。

ピンタ ネグラ ブランコ
大西洋の海風を想わせるポルトガル土着品種の白ワイン

アデガマイン
ポルトガル　リスボン
アリント60％、フェルナン・ピレス40％
白身魚のフリット

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
アンセルモメンデスは1998年創業、アルヴァリーニョ造りに定評があるモダン・ヴィー
ニョ ヴェルデの造り手。今やヴィーニョ ヴェルデのみならずポルトガルを代表する生産
者として知られます。ムロス アンティゴスは｢古い壁｣を意味し、城壁で区切られた古い畑
のブドウを使用。丁寧な剪定により収量を制限。完熟したタイミングを見極めて収穫
し、ワインを醸造しています。
〈香りや味わいについて〉
ヴィーニョ ヴェルデの代表的な土着品種3種のブレンドワイン。柑橘類や桃、杏などのアロマ。み
ずみずしく滑らかな口当たり。従来のヴィーニョ ヴェルデとは異なる辛口スティルワインです。

ムロス アンティゴス エスコリャ

アンセルモ･メンデスはポルトガルを代表する
造り手のひとつ

アンセルモ メンデス
ポルトガル　ミーニョ
ロウレイロ40％、アヴェッソ40％、アルヴァリーニョ20％
タコの唐揚げ

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
元々は3代にわたりヴェネト州でブドウ栽培を行ってきたアダミ家が2004年
から自社で瓶詰めを開始。所有畑は36ヘクタール。ヴァルポリチェッラとソア
ーヴェに畑を所有し、ワイン造りを行っています。
〈香りや味わいについて〉
黄色リンゴや柑橘系の果実の要素、直線的でシャープな味わいとブドウ果実
の熟度を感じさせるほどよい凝縮感。余韻も長くコストパフォーマンスが優れ
たワインです。

ソアーヴェ
家族で営む小さなワイナリーで造られた白ワイン

コルテ アダミ
イタリア　ヴェネト
ガルガーネガ90％、トレッビアーノ10％
魚介のカルパッチョ

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
商品名のLA CUNA DE LA POESIAは「詩人が生まれた場所」という意味で、スペイン最
初の詩人と言われるゴンサロ デ ベルセオ(12-13C)の生家がワイナリーの近くにあったと
されることに由来。ブドウ畑は、標高650ｍと高く、大西洋からの風の影響を強く受け
た気候により、コクと豊富な酸を含んだワインを生み出します。各品種の特長を引き出
すため、ステンレスタンクにて発酵後、樽熟成や瓶熟成を行わずにリリースされます。
〈香りや味わいについて〉
豊かな果実味と溶け込んだタンニンを持ち、若いうちから気軽に楽しめます。青リンゴ
やレモンのパイ、熟した桃を想わせる香り。新鮮な柑橘系果実の味わいは、口中を爽や
かに包み込み、美しくまろやかな余韻も感じられます。

ラ クーナ デ ラ ポエジア ビウラ

柑橘系果実の味わいが爽やかで、
美しく丸みのある余韻が特長

アルティガ フステル
スペイン　ナバーラ
ビウラ100％
鶏の照り焼き、唐揚げ

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
ラングドック・ルーションエリアへの明確なビジョンのもと、30年にわたりパ
イオニアとして活躍しています。ブランド、卓越性、そしてイノベーションの価
値を具現化し、世界160カ国に輸出して名声を得ています。
〈香りや味わいについて〉
白い花の香りにトロピカルフルーツや柑橘類のフレーバーが感じられます。

シジエム サンス ブラン

白い花の香りにトロピカルフルーツや
柑橘類のフレーバーが感じられる1本

ジェラール ベルトラン
フランス　ラングドック・ルーション
シャルドネ、ヴィオニエ、ソーヴィニヨン・ブラン、
グルナッシュ・ブラン(セパージュ比率非公開)
サラダ、生ハム

生産者
産地
ブドウ品種

合う料理  

おいしさとコストパフォーマンスのよさで楽しい食卓に

ワインセット解説シート
阪急ソムリエセレクション

この度はワインセットをご購入いただき、誠にありがとうございます。

ヨーロッパ周遊！冷やして爽やかスッキリ
白ワイン6本セット【Cセット】 8,250円

ヨーロッパ周遊！冷やして爽やかスッキリ白ワイン6本セット【Cセット】8,250円

【シートの使い方】
点線をハサミでカットし、
ワインタグとして
ご利用ください。

ワインの首に
つけると便利

h7230189

2023年 6月・7月

アロマティック
白

ヨーロッパ周遊！冷やして爽やかスッキリ白ワイン6本セット【Cセット】8,250円

キリッとフレッシュ
白

ヨーロッパ周遊！冷やして爽やかスッキリ白ワイン6本セット【Cセット】8,250円

アロマティック
白

ヨーロッパ周遊！冷やして爽やかスッキリ白ワイン6本セット【Cセット】8,250円

キリッとフレッシュ
白

ヨーロッパ周遊！冷やして爽やかスッキリ白ワイン6本セット【Cセット】8,250円

華やかリッチ
白

ヨーロッパ周遊！冷やして爽やかスッキリ白ワイン6本セット【Cセット】8,250円

アロマティック
白



〈ワイナリー・造り手について〉
ピッチーニは1882年の創業以来、偉大なるキャンティワインの生産に貢献してきたトスカー
ナでも有名な老舗ワイナリーです。サンジョヴェーゼ種の収穫に細心の注意を払い、品質の
向上に取り組んできました。テロワールや品質を重んじ、伝統とモダンを融合させたワイン
造りを行っています。
〈香りや味わいについて〉
熟した赤い果実とチェリーのマークされたノート。バイオレットのエレガントなフローラルタ
ッチのルビー色の赤ワイン。たっぷりとしたコクがあり、柔らかく調和の取れたワインです。

ボスコ・デル・グリッロ

イタリアが生んだワインの魔術師、
リカルド・コタレッラの傑作ワイン

テヌーテ ピッチーニ
イタリア　トスカーナ
サンジョベーゼ80％、メルロー10％、コロリーノ5％、
カベルネ・ソーヴィニヨン5％
各種チーズ、バーベキュー、夏野菜のグリル

生産者
産地
ブドウ品種

合う料理  
〈ワイナリー・造り手について〉
シュフマンのワイン造りを担うのがギオルギ・ダキシュヴィリ氏で彼は三世代
続くワインメーカーの家系で、ジョージアワイン造りの第一人者との評価を得
ています。
〈香りや味わいについて〉
果肉も黒い、濃いブドウ品種。ダークベリーやリコリス、タバコ、シナモン、プ
ラム等、豊富なアロマを持ち、酸度やタンニンもしっかり感じられます。

サペラヴィ

8000年の歴史を誇るジョージアワイン。
果実味あふれるフルボディのワイン

シュフマン
ジョージア　カヘティ
サペラヴィ100％
ボロネーゼ、牛ステーキ、鰻の蒲焼き

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
バデ・クレモンは、1995年に設立。ラングドック・ルーションの底知れぬ可能
性に見入られ、気候、風土に恵まれた、排水性と保水性の2つを併せ持つ土
壌にも恵まれているこの地でワイン造りを行っています。
〈香りや味わいについて〉
パッションフルーツやワイルドストロベリーなどの果実系のアロマに加え、ピ
ンクグレープフルーツやレモンといった柑橘系の香りとグリーントマトのよう
な香り。味わいはとてもフレッシュでミネラルがあり、フィニッシュは心地よい
酸と爽やかな渋味が感じられます。

レ・ジャメル ソーヴィニヨン・ブラン

果実味と酸のバランスが絶妙な
南フランスのソーヴィニヨン・ブラン

バデ・クレモン
フランス　ラングドッグ・ルーション
ソーヴィニヨン・ブラン100％
魚介類のカルパッチョ、お寿司、天ぷら

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
サルネスに位置する共同ワイナリー。自然を尊重した栽培にも取り組んでいま
す。アルバリーニョに関してはすべて手摘みで収穫を行い、ブドウのクオリテ
ィ、濃縮度を大事にしています。
〈香りや味わいについて〉
緑がかったクリーンなイエローカラー。レッドグレープフルーツや青リンゴな
どのフレッシュでエレガントな香り。いきいきとした酸に、非常にフレッシュな
味わい。シンプルかつ酸がしっかり感じられ柑橘系の味わいが楽しめます。

オファルム

これぞアルバリーニョ！
潮風の香りをまとった魚介類との相性抜群のワイン

コーペラティバ・ビティビニコラ・アロウサナ
スペイン　リアスバイシャス
アルバリーニョ100％
シーフードサラダ、シシトウの素揚げ、野菜のグリル

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
カヴァに情熱を注ぎ、カヴァの基礎を造り上げたラベントス一族。1497年より
ブドウ栽培を行っており、500年にもわたる長い歴史の中で、自社農園のテロ
ワールを忠実に守り続けています。
〈香りや味わいについて〉
グリーンがかった淡いゴールド。きめ細やかな泡立ちが目を引きます。青リン
ゴ系のはつらつとした爽やかな香りにフレッシュなハーブ香、ミネラルのニュ
アンスも。味わいは繊細な泡立ちに爽やかでフルーティーな酸が抜けます。

ラベントス ブラン・ド・ブラン

スペイン国内ミシュラン三ツ星レストランでも
採用されたスパークリングワイン

ラベントス・イ・ブラン
スペイン　ペネデス
チャレロ45％、マカベオ40％、パレリャーダ12％、
マルバシア・デ・シッチェス3％
グリーンサラダ、エビのアヒージョ、天ぷら

生産者
産地
ブドウ品種

合う料理  
〈ワイナリー・造り手について〉
メッツァコロナは1904年に設立以来、100％自社畑で生産する安定的な品質
を保つ造り手です。世界遺産ドロミテ渓谷が生み出す豊かなアロマと旨味を
活かし、他のワインとは一線を画すエレガントな仕上がりが特長です。
〈香りや味わいについて〉
香り豊かで白い花のような香り。新鮮な赤リンゴや西洋ナシ、白桃やメロン、
そしてほのかにパイナップルの香りを楽しめます。味わいは爽やかで細かな泡
と酸を長く楽しめます。

メッツァ スパークリング

世界遺産ドロミテ渓谷の麓から。
香りはフルーティ、味わいはドライ

メッツァコロナ
イタリア　トレンティーノ＝アルト・アディジェ
シャルドネ60％、ピノ・ビアンコ30％、ミュラー・トゥルガウ10％
桃とモッツァレラのカプレーゼ、ミートボールパスタ

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

おいしさとコストパフォーマンスのよさで楽しい食卓に

ワインセット解説シート
阪急ソムリエセレクション

この度はワインセットをご購入いただき、誠にありがとうございます。

お料理と楽しむ！赤・白・スパークリングワイン
6本セット【Dセット】 11,000円

お料理と楽しむ！赤・白・スパークリングワイン6本セット【Dセット】11,000円

【シートの使い方】
点線をハサミでカットし、
ワインタグとして
ご利用ください。

ワインの首に
つけると便利

h7230190

2023年 6月・7月

エレガント&
フルーティ
赤

お料理と楽しむ！赤・白・スパークリングワイン6本セット【Dセット】11,000円

旨みまろやか
赤

お料理と楽しむ！赤・白・スパークリングワイン6本セット【Dセット】11,000円

キリッとフレッシュ
白

お料理と楽しむ！赤・白・スパークリングワイン6本セット【Dセット】11,000円

キリッとフレッシュ
白

お料理と楽しむ！赤・白・スパークリングワイン6本セット【Dセット】11,000円

華やかリッチ
白

スパークリング

お料理と楽しむ！赤・白・スパークリングワイン6本セット【Dセット】11,000円

華やかリッチ
白

スパークリング



〈ワイナリー・造り手について〉
シュフマンのワイン造りを担うのがギオルギ・ダキシュヴィリ氏で彼は三世代
続くワインメーカーの家系で、ジョージアワイン造りの第一人者との評価を得
ています。
〈香りや味わいについて〉
果肉も黒い、濃いブドウ品種。ダークベリーやリコリス、タバコ、シナモン、プ
ラム等、豊富なアロマを持ち、酸度やタンニンもしっかり感じられます。

サペラヴィ

8000年の歴史を誇るジョージアワイン。
果実味あふれるフルボディのワイン

シュフマン
ジョージア　カヘティ
サペラヴィ100％
ボロネーゼ、牛ステーキ、鰻の蒲焼き

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
サルネスに位置する共同ワイナリー。自然を尊重した栽培にも取り組んでいま
す。アルバリーニョに関してはすべて手摘みで収穫を行い、ブドウのクオリテ
ィ、濃縮度を大事にしています。
〈香りや味わいについて〉
緑がかったクリーンなイエローカラー。レッドグレープフルーツや青リンゴな
どのフレッシュでエレガントな香り。いきいきとした酸に、非常にフレッシュな
味わい。シンプルかつ酸がしっかり感じられ柑橘系の味わいが楽しめます。

オファルム

これぞアルバリーニョ！
潮風の香りをまとった魚介類との相性抜群のワイン

コーペラティバ・ビティビニコラ・アロウサナ
スペイン　リアスバイシャス
アルバリーニョ100％
シーフードサラダ、シシトウの素揚げ、野菜のグリル

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
メッツァコロナは1904年に設立以来、100％自社畑で生産する安定的な品質
を保つ造り手です。世界遺産ドロミテ渓谷が生み出す豊かなアロマと旨味を
活かし、他のワインとは一線を画すエレガントな仕上がりが特長です。
〈香りや味わいについて〉
香り豊かで白い花のような香り。新鮮な赤リンゴや西洋ナシ、白桃やメロン、
そしてほのかにパイナップルの香りを楽しめます。味わいは爽やかで細かな泡
と酸を長く楽しめます。

メッツァ スパークリング

世界遺産ドロミテ渓谷の麓から。
香りはフルーティ、味わいはドライ

メッツァコロナ
イタリア　トレンティーノ＝アルト・アディジェ
シャルドネ60％、ピノ・ビアンコ30％、ミュラー・トゥルガウ10％
桃とモッツァレラのカプレーゼ、ミートボールパスタ

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

おいしさとコストパフォーマンスのよさで楽しい食卓に

ワインセット解説シート
阪急ソムリエセレクション

この度はワインセットをご購入いただき、誠にありがとうございます。

お料理と楽しむ！赤・白・スパークリングワイン
3本セット【Eセット】 6,600円

お料理と楽しむ！赤・白・スパークリングワイン3本セット【Eセット】6,600円

【シートの使い方】
点線をハサミでカットし、
ワインタグとして
ご利用ください。

ワインの首に
つけると便利

h7230191

2023年 6月・7月

旨みまろやか
赤

お料理と楽しむ！赤・白・スパークリングワイン3本セット【Eセット】6,600円

キリッとフレッシュ
白

お料理と楽しむ！赤・白・スパークリングワイン3本セット【Eセット】6,600円

華やかリッチ
白

スパークリング



〈ワイナリー・造り手について〉
19世紀末、エンジニアのエルミニオ・セッラ氏と弁護士のエドガルド・モスカ
氏がサルデーニャ島アルゲーロの自然と大地に魅せられて土地を購入し、苗
木業者としてスタートしたのがセッラ＆モスカ社の始まりです。
〈香りや味わいについて〉
アルゲーロの北部、日当たりが大変よく海からの風が心地よい、ブドウ栽培に
最適な畑で栽培されたブドウを使って造られるワイン。優しく軽やかな味わい
で、ローストしたお肉やチーズともよく合います。

イ・ピアーニ ロッソ

サルデーニャ島で造られる
果実味たっぷりの飲みやすい赤

セッラモスカ
イタリア　サルデーニャ
メルロー40％、カベルネ30％、カンノナウ20％、サンジョヴェーゼ10％
ローストビーフ、ステーキ

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
1965年創業の生産者。この土地のポテンシャルを信じ、2000年前の高品質
ワインを復活させようとブドウ栽培を始め、ヴィッラ・マティルデ社を創業しま
した。
〈香りや味わいについて〉
海と山の恩恵を受けたカンパーニアの豊かな土地から生まれた、ナポリをイメ
ージしたワインです。パイナップルや桃、バラの香りに、セージのニュアンス、
ほのかにクルミを想わせるバランスの取れた味わいです。

ヤンモ・ビアンコ・カンパーニア

トロピカルフルーツの香りが華やかな
カンパーニャ州の辛口白ワイン

ヴィッラ・マティルデ
イタリア　カンパーニャ
ファランギーナ、グレコ(セパージュ比率非公開)
ピッツァ、パスタ

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
20年近くポルトガルの人々の為のワインを作ってきた伝統的な生産者。世界
的にさっぱりとした料理が流行し始めるといち早くグルメ達の目に留まり評判
となったワイナリーです。
〈香りや味わいについて〉
レモンゼスト、ライム、グレープフルーツのアロマ、ミネラルの風味に、新鮮な
野菜を想わせる緑の香り。いきいきとした酸味とミネラルを感じ、とても爽や
かな味わいが特長です。

マリア・ド・カサル

今、世界的に注目を集める「緑のワイン」。
フルーティな味わいが特長

マニュエル・コスタ・エ・フィリョス
ポルトガル
アサル40％、アリント30％、ラジャドゥラ30％
焼き魚、パエリア

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
ガリシア州全てのD.O.(原産地呼称)を網羅する名実ともにガリシアを代表す
るワイン会社です。
〈香りや味わいについて〉
チェリーやカシスなどのフレッシュベリーのアロマからほのかにオーク樽のニ
ュアンスを覗かせる。軽やかな口当たりで果実味あふれるいきいきとした味
わいが魅力のガリシア産赤ワインです。

ガト・ポエタ
気軽に気ままに楽しめる、カジュアルな赤ワイン

ビニ・ガリシア
スペイン　ガリシア州
テンプラニージョ100％
トマトソースパスタ、ビーフシチュー

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
アルザスに本拠地を置く1762年設立の会社。20社を超える世界中の航空会
社とコネクションを持っており、そのサービスの質に高い信頼を得ている為、
確かなコンセプトの下、フランスのみならず、世界の様々な種類のワインをリ
リースし、販売しています。
〈香りや味わいについて〉
フルーティーなアロマと花の香りが感じられる繊細かつエレガントなブーケ。
爽やかで繊細かつフルーティーなボディは料理と合わせても引けを取らない
1本です。

ジャン・ビシェール アルザス リースリング
果実味たっぷりのフルーティーなリースリング

ヴァン・ビシェール
フランス　アルザス
リースリング100％
シーフードサラダ、チキンのソテー

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

おいしさとコストパフォーマンスのよさで楽しい食卓に

ワインセット解説シート
阪急ソムリエセレクション

この度はワインセットをご購入いただき、誠にありがとうございます。

ワインオープナー不要！スクリューワイン5本セット
【Fセット】 5,500円

ワインオープナー不要！スクリューワイン5本セット【Fセット】5,500円

【シートの使い方】
点線をハサミでカットし、
ワインタグとして
ご利用ください。

ワインの首に
つけると便利

h7230192

2023年 6月・7月

旨みまろやか
赤

ワインオープナー不要！スクリューワイン5本セット【Fセット】5,500円

アロマティック
白

ワインオープナー不要！スクリューワイン5本セット【Fセット】5,500円

キリッとフレッシュ
白

ワインオープナー不要！スクリューワイン5本セット【Fセット】5,500円

旨みまろやか
赤

ワインオープナー不要！スクリューワイン5本セット【Fセット】5,500円

アロマティック
白



〈ワイナリー・造り手について〉
メリーニは、キアンティ・クラッシコ地区に広大な自社畑を所有。300年を超
える歴史があり、イタリアのワイン史を彩ってきた老舗ワイナリーです。
〈香りや味わいについて〉
古都フィレンツェを代表する赤ワイン、キアンティ。ベリー系のフルーツやスミ
レなどの華やかな香り、バランスの取れたエレガントな味わいです。

フロレジア・ヴィオラ キアンティ
軽やかで飲みやすい、イタリアを代表するキアンティ

メリーニ
イタリア　トスカーナ
サンジョベーゼ、メルロー(セパージュ比率非公開)
ピッツァ、トマトソースのパスタ

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
イタリア全州でブドウ栽培を行い、近年では世界中で愛されるワイン造りを
行い、高い評価を得ている生産者です。
〈香りや味わいについて〉
産地を限定せず、イタリア各地の契約栽培農家から厳選したブドウから造ら
れる赤ワイン。華やかな香りと、果実味にあふれた、まろやかでバランスの取
れた味わいが魅力です。

イル・サローネ
濃厚で力強く飲み応え抜群の赤ワイン

モンドデルヴィーノ
イタリア　複数州のブレンド
ネグロアマーロ、プリミティーヴォ、モンテプルチアーノ、
ネーロ・ダーヴォラ(セパージュ比率非公開)
ステーキ、唐揚げ

生産者
産地
ブドウ品種

合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
「法王のワイン」と呼ばれるフラスカーティはローマを代表する白ワイン。な
かでもフォンタナ・カンディダ社は最大の生産者で、その名は全世界に知られ
ています。
〈香りや味わいについて〉
ローマの名を冠したD.O.C.ワイン。フラスカーティの造り手として名高いフォン
タナ･カンディダ社ならではの、フレッシュで香り高い味わいの白ワインです。

ローマ・ビアンコ

永遠の都ローマの名を冠した
フレッシュで香り高い味わいの白ワイン

フォンタナカンディダ
イタリア　ラツィオ
マルヴァジーア、ボンビーノ、グレコ(セパージュ比率非公開)
ピッツァ、トマトソースのパスタ

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
南フランスの厳しい自然と共生し、毎年品質の高いワインだけを造り続けて
いる注目の造り手です。
〈香りや味わいについて〉
柑橘系の香りから、お花、はちみつと様々な香りが楽しめるのが特長。口当た
りも非常に爽やかで次の一杯が早く欲しくなってしまうワインです。

クロワ・サン・タデール シャルドネ
南フランスを代表する優良生産者が手掛ける白ワイン

アルマ・セルシウス
フランス　ラングドック・ルーション
シャルドネ100％
白身魚のフライ、鶏肉のグリル

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
1865年の創業以来同じ家族が運営する格式あるシャトーです。現在は5代目
と6代目が切り盛りし、伝統的な手法を守りつつも改良を加え上質なワインを
造り続けています。
〈香りや味わいについて〉
レッドチェリー・イチゴ・スグリのような赤い果実を多く感じ、プルーンなど少
し複雑性のあるニュアンスもあります。しっかりとした味わいと香りが見事な
バランスで最後の一滴までお楽しみいただけます。

シャトー・ド・ラ・ランベルティ
フランス　ボルドー
メルロー45％、カベルネ・ソーヴィニヨン40％、
カベルネ・フラン5％、その他
牛肉の赤ワイン煮込み、ボロネーゼ

生産者
産地
ブドウ品種

合う料理  

シャトー・ド・ラ・ランベルティ

当たり年2018年産、複数品種を使う伝統製法の
ボルドーの赤ワイン！

〈ワイナリー・造り手について〉
ヴィセンテ・ガンディアは1885年にバレンシアで創業した100年以上続く歴
史あるワイナリーです。伝統を守りながらも品質向上や改革に積極的に取り
組んでいます。
〈香りや味わいについて〉
果実味と酸味が調和し、フルーティーで口当たりのよいエレガントな味わいの
ワインです。

フィンカ・デル・マール シャルドネ
シャルドネの香りを活かす為に低温でブドウをプレス

ヴィセンテ・ガンディア
スペイン　バレンシア州
シャルドネ100％
イカ・タコ・エビのハーブマリネ、ホタテ貝柱のグリル柑橘のソース

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

バラエティ豊かな赤・白ワイン10本セット【Gセット】11,000円

アロマティック
白

パワフル濃厚
赤

おいしさとコストパフォーマンスのよさで楽しい食卓に

ワインセット解説シート
阪急ソムリエセレクション

この度はワインセットをご購入いただき、誠にありがとうございます。

バラエティ豊かな赤・白ワイン10本セット
【Gセット】 11,000円 1/２

バラエティ豊かな赤・白ワイン10本セット【Gセット】11,000円

【シートの使い方】
点線をハサミでカットし、
ワインタグとして
ご利用ください。

ワインの首に
つけると便利

h7230193

2023年 6月・7月

エレガント&
フルーティ
赤

バラエティ豊かな赤・白ワイン10本セット【Gセット】11,000円

バラエティ豊かな赤・白ワイン10本セット【Gセット】11,000円

アロマティック
白

バラエティ豊かな赤・白ワイン10本セット【Gセット】11,000円

アロマティック
白

バラエティ豊かな赤・白ワイン10本セット【Gセット】11,000円

旨みまろやか
赤



〈ワイナリー・造り手について〉
ヴィセンテ・ガンディアは1885年にバレンシアで創業した100年以上続く歴
史あるワイナリーです。伝統を守りながらも品質向上や改革に積極的に取り
組んでいます。
〈香りや味わいについて〉
柑橘系果実の香りで爽やかな果実味が感じられます。フルーティーで爽やか
な白ワインです。

コヌンパール ソーヴィニヨン・ブラン

エチケットのハイヒールはペアで楽しむワインという意味合い。
料理、恋人、友人と共に！

ヴィセンテ・ガンディア
スペイン　バレンシア州
ソーヴィニヨン・ブラン100％
スズキの香草焼、ポークピカタ

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
1958年に最初の畑を取得して以来、ポルシュ家がこのワイナリーを所有してい
ました。その後、一族のワイン造りの伝統を受け継ぎ、1991年ヴィニョーブル
＆ガブリエルがワイナリーを所有し、畑は25ヘクタールまで拡大しています。
〈香りや味わいについて〉
ベリー類の豊かなアロマ。口に含むと、しなやかなタンニンと赤い果実のニュ
アンス。ほのかにスパイシーな余韻が楽しめるしっかりとしたフィニッシュの
赤ワインです。

レ・オー・ド・ヴィルブルボン

サクラアワード最高賞、ダイヤモンドトロフィ＆
6金賞受賞のボルドーワイン

ヴィニョーブル＆ガブリエル
フランス　ボルドー
カベルネ・ソーヴィニヨン60％、メルロー33％、マルベック7％
ローストビーフ、青カビチーズ

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
1870年からフミーリャ地方の中央で、ワイン造りを営む長い伝統を持ったワイ
ナリーです。フミーリャ産のワインを初めて海外輸出したワイナリーでもあり、
フミーリャを代表するワイナリーの一つです。
〈香りや味わいについて〉
ソーヴィニヨン・ブランとアイレンの見事なアッサンブラージュが生み出す熟
したピーチやトロピカルフルーツの華やかなアロマが印象的な白ワインで
す。

リオ・リロ ブランコ

口に入れると『まるでピーチ！』
フルーティな辛口白ワイン

ボデガスアルセーニョ
スペイン　地中海ムルシア地方・フミーリャ
ソーヴィニヨン・ブラン50％、アイレン50％
フルーツサラダ、カプレーゼ、冷製パスタ

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
1995年よりワインの生産を開始。元々のファーム・ハウスとしての農業の知恵
や技術が功を奏し、クオリティの高いキアンティワインを生産しています。
〈香りや味わいについて〉
ユリやスミレの花、ラズベリーのような芳しい香りが感じられ、軽快でありな
がらも力強くフレッシュな果実味。タンニンはシルキーで長い余韻が楽しめ
ます。

キアンティ

地ブドウ「サンジョベーゼ」100％の
魅力が詰まったキアンティ！

ピエーヴェ・ディ・カンポリ
イタリア　トスカーナ
サンジョベーゼ100％
カツレツ、ミネストローネ

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

おいしさとコストパフォーマンスのよさで楽しい食卓に

ワインセット解説シート
阪急ソムリエセレクション

この度はワインセットをご購入いただき、誠にありがとうございます。

バラエティ豊かな赤・白ワイン10本セット
【Gセット】 11,000円

バラエティ豊かな赤・白ワイン10本セット【Gセット】11,000円

【シートの使い方】
点線をハサミでカットし、
ワインタグとして
ご利用ください。

ワインの首に
つけると便利

h7230193

2023年 6月・7月

アロマティック
白

バラエティ豊かな赤・白ワイン10本セット【Gセット】11,000円

エレガント&
フルーティ
赤

バラエティ豊かな赤・白ワイン10本セット【Gセット】11,000円

華やかリッチ
白

バラエティ豊かな赤・白ワイン10本セット【Gセット】11,000円

エレガント&
フルーティ
赤

2/２



〈ワイナリー・造り手について〉
1934年創業、300の生産者からなる協同組合。環境に配慮したブドウ栽培に
も取り組み、時代を意識したモダンなワインを醸造しています。
〈香りや味わいについて〉
明るい金色。白い花の香りがあり、穏やかな泡でしなやかな味わいです。

コントデモリーヌ クレマン ド ボルドー ブラン
穏やかな泡が特長のスパークリングワイン

ボルドーファミリーズ
フランス　ボルドー
セミヨン70％、カベルネ・フラン20％、ミュスカデル10％
刺身、カルパッチョ、ガパオライス

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
1934年創業、300の生産者からなる協同組合。環境に配慮したブドウ栽培に
も取り組み、時代を意識したモダンなワインを醸造しています。
〈香りや味わいについて〉
淡い黄緑色。心地よい泡の中に、酸味を含んだ果実味がなめらかに広がり、
すっきりとした後味が特長のワインです。

シャルム ダリエノール クレマン ド ボルドー ブラン
後味すっきりなスパークリングワイン

ボルドーファミリーズ
フランス　ボルドー
メルロー45%、セミヨン43%、カベルネ・フラン9%、ミュスカデル3%
天ぷら、パエリア

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
1934年創業、300の生産者からなる協同組合。環境に配慮したブドウ栽培に
も取り組み、時代を意識したモダンなワインを醸造しています。
〈香りや味わいについて〉
淡き輝く黄金色。白い花の香りが感じられ、しなやかでフレッシュな味わいで
す。

デュック ド リュセ クレマン ド ボルドー ブラン
フレッシュな味わいが楽しめるスパークリングワイン

ボルドーファミリーズ
フランス　ボルドー
メルロー45％、セミヨン43％、カベルネ・フラン9％、ミュスカデル3％
刺身、天ぷら

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
1934年創業、300の生産者からなる協同組合。環境に配慮したブドウ栽培に
も取り組み、時代を意識したモダンなワインを醸造しています。
〈香りや味わいについて〉
緑のハイライトに淡い黄色。フレッシュな白い花の香りで、後味はアーモンド
のような風味が広がります。

コント デ レオポルド クレマン ド ボルドー ブラン
フレッシュな白い花の香りが特長

ボルドーファミリーズ
フランス　ボルドー
セミヨン50％、カベルネ・フラン45％、ミュスカデル５％
トマトのブルスケッタ、アヒージョ

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
1934年創業、300の生産者からなる協同組合。環境に配慮したブドウ栽培に
も取り組み、時代を意識したモダンなワインを醸造しています。
〈香りや味わいについて〉
明るい金色。エレガントな白い花の香りと、とてもフレッシュな味わいです。

コンテス メルキュリ クレマン ド ボルドー ブラン
フレッシュな味わいが特長

ボルドーファミリーズ
フランス　ボルドー
メルロー45%、セミヨン43%、カベルネ・フラン9%、ミュスカデル3%
チキンのレモングラス煮、タンドリーフィッシュ

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
1934年創業、300の生産者からなる協同組合。環境に配慮したブドウ栽培に
も取り組み、時代を意識したモダンなワインを醸造しています。
〈香りや味わいについて〉
明るい金色。白い花の香りがり、穏やかな泡でしなやかな味わいです。

バロン ド レ クレマン ド ボルドー ブラン

しなやかな味わいが楽しめる、
フードフレンドリーなスパークリングワイン

ボルドーファミリーズ
フランス　ボルドー
メルロー45%、セミヨン43%、カベルネ・フラン9%、ミュスカデル3%
魚のオイル煮、カルパッチョ

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

おいしさとコストパフォーマンスのよさで楽しい食卓に

ワインセット解説シート
阪急ソムリエセレクション

この度はワインセットをご購入いただき、誠にありがとうございます。

全てシャンパーニュ製法＆金賞受賞スパークリング
ワイン6本セット【Hセット】 11,000円

全てシャンパーニュ製法＆金賞受賞スパークリングワイン6本セット【Hセット】11,000円

【シートの使い方】
点線をハサミでカットし、
ワインタグとして
ご利用ください。

ワインの首に
つけると便利

h7230194

2023年 6月・7月

アロマティック
白

スパークリング

全てシャンパーニュ製法＆金賞受賞スパークリングワイン6本セット【Hセット】11,000円

キリッと
フレッシュ
白

スパークリング

全てシャンパーニュ製法＆金賞受賞スパークリングワイン6本セット【Hセット】11,000円

キリッと
フレッシュ
白

スパークリング

全てシャンパーニュ製法＆金賞受賞スパークリングワイン6本セット【Hセット】11,000円

アロマティック
白

スパークリング

全てシャンパーニュ製法＆金賞受賞スパークリングワイン6本セット【Hセット】11,000円

キリッと
フレッシュ
白

スパークリング

全てシャンパーニュ製法＆金賞受賞スパークリングワイン6本セット【Hセット】11,000円

アロマティック
白

スパークリング



〈ワイナリー・造り手について〉
ワイナリーの歴史は110年以上溯る1900年、スカンディアーノの地でブドウ農園とし
て始まりました。カザーリ・ヴィティクルトーリは自らの歴史に固執する事なくイノベー
ションを繰り返しそのこだわりはワインを購入せず自社畑と契約農家のブドウのみを
使用。また、生産量に直結するブドウの選果の際も一切妥協する事なく厳選する姿
勢からもワイン造りへのこだわりが感じられる造り手です。
〈香りや味わいについて〉
ラズベリー、野イチゴ、ブルーベリー、ブラックベリー、スミレ、スパイスの香り。微発
泡だがしっかりと泡を感じる、はつらつとしたタンニンとシャープな酸のあるアロマテ
ィックな余韻が続きます。

ランブルスコ ロッソ・セッコ

微発泡だがしっかりと泡を感じる、はつらつとした
タンニンとシャープな酸のあるアロマティックな余韻

カザーリ・ヴィティクリトーリ
イタリア　エミリア・ロマーニャ
ランブルスコ・マラーニ40％、ランブルスコ・サラミーノ40％、
ランブルスコ・モンテリッコ20％
生ハム・サラミ、トマトピッツァ

生産者
産地
ブドウ品種

合う料理  
〈ワイナリー・造り手について〉
古くは活火山であったカルヴァリーナ山麓、特殊な土壌を持つモンテッキア・ディ・クロサ
ラに2002年に創立されたサンドロ・デ・ブルーノ社。2007年が初ヴィンテージ。モンテッ
キア・ディ・クロサラの丘陵とテッロッサ・ディ・ロンカに23ヘクタールの畑を持ち、標高
は150-600m。特別な土壌から生みだされる複雑さと豊富なミネラル感が特長で、純粋
で混じりけがなく、バランスのよいフレッシュでミネラルのあるワインを醸造しています。
〈香りや味わいについて〉
白桃、黄色いリンゴやカリン、ミネラル、ビスケットのほか、白い花、ジンジャー、わずかに
セージや干し草の香りが複雑に入り混じる。口当たりは柔らかく、軽快な発泡があり、豊
かな果実味にしっかりとした酸味が調和し、塩味と苦味の余韻がボディを引き締めるドラ
イな白ワインです。

サンドロ・デ・ブルーノ

塩味と苦味の余韻がボディを引き締める
ドライな白ワイン

G-A-G ヴィーノ・ビアンコ・ヴィヴァーチェ
イタリア　ヴェネト
ガルガーネガ100％
白もつの煮込み、棒棒鶏

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
ヴィーニョ・ヴェルデのSousa(ソウザ)エリアに位置し、自社ブドウを85％使
用。15％は信頼のおける生産者から購入。醸造を担当するのはディオゴ・セ
プルベダ氏。農学エンジニアリングの学位を取得後、ボルドー、ナパヴァレ
ー、バロッサヴァレーのワイナリーで研鑽を積み、現在は、カーサ・デ・ヴィ
ラ・ヴェルデの醸造責任者を務めています。
〈香りや味わいについて〉
シトラスなど柑橘系果実の爽やかな香り。いきいきとした酸と果実味のバラン
スがよく、わずかに感じられる発泡がとても心地よいフレッシュ＆フルーティ
な白ワインです。

プルマ ヴィーニョヴェルデ

わずかに感じられる発泡がとても心地よい
フレッシュ＆フルーティな白ワイン

カーサ・デ・ヴィラ・ヴェルデ
ポルトガル　ミーリョ
アリント40％、ロウレイロ30％、トレイシャドゥーラ25％、アヴェッソ5％
グリーンサラダ、ボンゴレ・ビアンコ

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
ヴィーニョ・ヴェルデのSousa(ソウザ)エリアに位置し、自社ブドウを85％使用。
15％は信頼のおける生産者から購入。醸造を担当するのはディオゴ・セプルベダ
氏。農学エンジニアリングの学位を取得後、ボルドー、ナパヴァレー、バロッサヴ
ァレーのワイナリーで研鑽を積み、現在は、カーサ・デ・ヴィラ・ヴェルデの醸造
責任者を務めています。。
〈香りや味わいについて〉
青リンゴ、ライムの爽やかな香りに、ほのかにトロピカルフルーツ、白い花やミネラ
ルの香りが心地よく広がる。口当たりは柔らかく、ミネラル感豊富でしっかりとし
た果実味に、いきいきとした酸味が続きます。

プルマ ヴィーニョヴェルデ アルバリーニョ

余韻に感じるほのかな苦味が味わいを引き立てる、
ピュアでフレッシュな白ワイン

カーサ・デ・ヴィラ・ヴェルデ
ポルトガル　ミーリョ
アルバリーニョ100％
お寿司、ホタテのカルパッチョ

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
ワイナリーの歴史は110年以上溯る1900年、スカンディアーノの地でブドウ農園として始
まりました。カザーリ・ヴィティクルトーリは自らの歴史に固執する事なくイノベーション
を繰り返しそのこだわりはワインを購入せず自社畑と契約農家のブドウのみを使用。ま
た、生産量に直結するブドウの選果の際も一切妥協する事なく厳選する姿勢からもワイ
ン造りへのこだわりが感じられる造り手です。
〈香りや味わいについて〉
ラズベリー、ブルーベリー、ワイルドベリー、プラムなどのフレッシュな果実香にスミレ、ミ
ネラル、イーストなどの香りが続く。口当たりは柔らかく、果実の甘味と泡立ちが心地よい
1本です。

ランブルスコ ロッソ・アマービレ

新鮮な果実の甘酸っぱい味わいで余韻に続くフレッシュな酸味と
穏やかなタンニンを楽しめるいきいきとしたやや甘口のワイン

カザーリ・ヴィティクリトーリ
イタリア　エミリア・ロマーニャ
ランブルスコ・マラーニ40％、ランブルスコ・サラミーノ40％、
ランブルスコ・アンチェロッタ20％
ポークソーセージ、フルーツサラダ

生産者
産地
ブドウ品種

合う料理  

微発泡

微発泡

微発泡

おいしさとコストパフォーマンスのよさで楽しい食卓に

ワインセット解説シート
阪急ソムリエセレクション

この度はワインセットをご購入いただき、誠にありがとうございます。

夏に飲みたい！微発泡ワイン5本セット
【Iセット】 5,500円

夏に飲みたい！微発泡ワイン5本セット【Iセット】5,500円

【シートの使い方】
点線をハサミでカットし、
ワインタグとして
ご利用ください。

ワインの首に
つけると便利

h7230195

2023年 6月・7月

エレガント&
フルーティ
赤

夏に飲みたい！微発泡ワイン5本セット【Iセット】5,500円

アロマティック
白

微発泡

微発泡

夏に飲みたい！微発泡ワイン5本セット【Iセット】5,500円

キリッとフレッシュ
白

夏に飲みたい！微発泡ワイン5本セット【Iセット】5,500円

キリッとフレッシュ
白

夏に飲みたい！微発泡ワイン5本セット【Iセット】5,500円

スッキリ
ほのかな甘口



〈ワイナリー・造り手について〉
造り手のグラン・ヴァン・ド・ジロンドは、ボルドーのネゴシアンとして各シャ
トーからのワインの流通を担っています。
〈香りや味わいについて〉
紫がかったガーネット。熟したカシスと、ブルーベリー、ほのかなスパイスの
ニュアンスのアロマが感じられます。果実味と乾いたタンニンとのバランスが
よく、ほんのりとビターなアフターが続きます。

シャトー ル・パン ダンベール ボルドー・シュペリュール
フェミナリーズ世界ワインコンクール 2021 金賞

グランヴァン・ド・ジロンド
フランス　ボルドー
メルロー57％、カベルネ・ソーヴィニヨン30％、
カベルネ・フラン13％
牛肉のステーキ

生産者
産地
ブドウ品種

合う料理  
〈ワイナリー・造り手について〉
造り手のグラン・ヴァン・ド・ジロンドは、ボルドーのネゴシアンとして各シャ
トーからのワインの流通を担っています。
〈香りや味わいについて〉
濃厚な果実味があり、しっかりとしたボディの味わいが楽しめます。長い余韻
が印象的な1本です。

シャトー ノトル・ペール ボルドー・シュペリュール
フェミナリーズ世界ワインコンクール 2021 金賞

グランヴァン・ド・ジロンド
フランス　ボルドー
メルロー75％、カベルネ・ソーヴィニヨン25％
牛ヒレ肉のステーキ

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
造り手のグラン・ヴァン・ド・ジロンドは、ボルドーのネゴシアンとして各シャ
トーからのワインの流通を担っています。
〈香りや味わいについて〉
果実味とタンニンがしっかりとしており、全体のバランスも取れたなめらかな
味わいが特長です。

シャトー パラロ ボルドー・シュペリュール
マコン ワイン コンクール 2021 金賞

グランヴァン・ド・ジロンド
フランス　ボルドー
メルロー85％、カベルネ・ソーヴィニヨン15％
ローストビーフ、スモークチーズ

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
造り手のグラン・ヴァン・ド・ジロンドは、ボルドーのネゴシアンとして各シャ
トーからのワインの流通を担っています。
〈香りや味わいについて〉
紫がかったガーネット色。コンフィにしたプルーンやカシスなどの果実味がし
っかりとしており、バニラ、モカ、シダー、スパイス、黒コショウなど様々な風
味が感じられます。

シャトー・ムーラン・デュ・バライユ ボルドー・シュペリュール
パリ農業コンクール 2019 金賞

グランヴァン・ド・ジロンド
フランス　ボルドー
メルロー70％、カベルネ・フラン20％、
カベルネ・ソーヴィニヨン10％
ビーフシチュー、チンジャオロース

生産者
産地
ブドウ品種

合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
造り手のグラン・ヴァン・ド・ジロンドは、ボルドーのネゴシアンとして各シャ
トーからのワインの流通を担っています。
〈香りや味わいについて〉
カシス、ブラックベリーなどの果実に森林やメンソール、ロースト、スパイスの
香りが感じられ、長い余韻が続きます。

シャトー グラン・ミレイユ ボルドー・シュペリュール
ヴィナリ・インターナショナル 2021 金賞

グランヴァン・ド・ジロンド
フランス　ボルドー
メルロー60％、カベルネ・ソーヴィニヨン30％、
カベルネ・フラン10％
ハンバーグ、ローストビーフ

生産者
産地
ブドウ品種

合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
造り手のグラン・ヴァン・ド・ジロンドは、ボルドーのネゴシアンとして各シャ
トーからのワインの流通を担っています。
〈香りや味わいについて〉
熟したカシスとブラックベリーとロースト香、ほのかなハーブのニュアンス。スパ
イスを感じさせる果実味と骨格のあるタンニンがバランスのよい赤ワインです。

シャトー パス・クラビ ボルドー・シュペリュール
フェミナリーズ世界ワインコンクール 2021 金賞

グランヴァン・ド・ジロンド
フランス　ボルドー
メルロー75％、カベルネ・フラン13％、
カベルネ・ソーヴィニヨン12％
牛肉のグリル

生産者
産地
ブドウ品種

合う料理  

パワフル濃厚
赤

パワフル濃厚
赤

パワフル濃厚
赤

パワフル濃厚
赤

パワフル濃厚
赤

おいしさとコストパフォーマンスのよさで楽しい食卓に

ワインセット解説シート
阪急ソムリエセレクション

この度はワインセットをご購入いただき、誠にありがとうございます。

金賞受賞赤ワイン9本セット
【Jセット】 8,800円

金賞受賞赤ワイン9本セット【Jセット】8,800円

【シートの使い方】
点線をハサミでカットし、
ワインタグとして
ご利用ください。

ワインの首に
つけると便利

h7230196

2023年 6月・7月

パワフル濃厚
赤

金賞受賞赤ワイン9本セット【Jセット】8,800円

金賞受賞赤ワイン9本セット【Jセット】8,800円 金賞受賞赤ワイン9本セット【Jセット】8,800円

金賞受賞赤ワイン9本セット【Jセット】8,800円 金賞受賞赤ワイン9本セット【Jセット】8,800円

1/２



〈ワイナリー・造り手について〉
造り手のグラン・ヴァン・ド・ジロンドは、ボルドーのネゴシアンとして各シャ
トーからのワインの流通を担っています。
〈香りや味わいについて〉
カシスやブラックベリー、黒コショウなどスパイスの香り。口当たりのよい果
実味があり、スパイスとほのかなミントのような爽やかさが感じられます。

シャトー サント・マロティン
リヨン国際ワインコンクール 2021 金賞

グランヴァン・ド・ジロンド
フランス　ボルドー
メルロー70％、カベルネ・ソーヴィニヨン30％
ハム、パテ、ソーセージ

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
造り手のグラン・ヴァン・ド・ジロンドは、ボルドーのネゴシアンとして各シャ
トーからのワインの流通を担っています。
〈香りや味わいについて〉
赤系と黒系果実に紅茶のニュアンスのあるアロマ。柔らかい口当たりでしっか
りとした果実味が楽しめるバランスのよいワインです。

シャトー トゥール・ド・ゴパン
リヨン国際ワインコンクール 2021 金賞

グランヴァン・ド・ジロンド
フランス　ボルドー
メルロー40％、カベルネ・ソーヴィニヨン30％、
カベルネ・フラン30％
リブステーキ、鴨肉のソテー

生産者
産地
ブドウ品種

合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
ブドウ畑は、120メートルに達する丘の中腹の粘土石灰岩の土壌に植えられ
ています。南南西に向き、その結果、理想的な日光により完璧な成熟を得るこ
とができます。
〈香りや味わいについて〉
完熟したブラックカラント、ストロベリー、ラズベリーなどの香り。若干のスパ
イスも感じられます スパイスの風味を伴った果実味としっかりとしたタンニ
ンが濃厚なワインです。

シャトー トー ジオン

ボルドー・コンクール 2021、マコン・ワインコンクール 2021、
リヨン国際ワインコンクール 2021

カステル
フランス　ボルドー
メルロー60％、カベルネ・ソーヴィニヨン30％、
カベルネ・フラン10％
牛肉のトマト煮込み、ビーフシチュー

生産者
産地
ブドウ品種

合う料理  

おいしさとコストパフォーマンスのよさで楽しい食卓に

ワインセット解説シート
阪急ソムリエセレクション

この度はワインセットをご購入いただき、誠にありがとうございます。

金賞受賞赤ワイン9本セット
【Jセット】 8,800円

金賞受賞赤ワイン9本セット【Jセット】8,800円

【シートの使い方】
点線をハサミでカットし、
ワインタグとして
ご利用ください。

ワインの首に
つけると便利

h7230196

2023年 6月・7月

金賞受賞赤ワイン9本セット【Jセット】8,800円

金賞受賞赤ワイン9本セット【Jセット】8,800円

パワフル濃厚
赤

パワフル濃厚
赤

パワフル濃厚
赤

2/２



〈ワイナリー・造り手について〉
リコッサの歴史は1800年代後半にロレンゾ・リコッサ氏によってアスティの外
れに建てられたワイナリーが起源となっています。リコッサのモットーは、“イ
タリアワインの革新”。伝統を重んじつつ、品質、パッケージ等において常に
新しい風をワイン市場に吹き込めるよう、日々努力と研究を続けています。
〈香りや味わいについて〉
イタリアワインの女王と呼ばれるバルバレスコは、少なくとも2年以上オーク
樽にて熟成されます。スミレのようなエレガントさの中に、カシスなどの熟し
た赤い果実のアロマと熟成に由来する複雑な味わいが感じられます。非常に
上品で、長い余韻を楽しめるバランスの取れたワインです。

バルバレスコ
イタリアワインの女王と呼ばれるバルバレスコ

リコッサ
イタリア　ピエモンテ
ネッビオーロ100％
牛肉のトマト煮込み、ハヤシライス

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
1925年創業の家族経営の造り手であるパスクア社。テーブルワインから
D.O.C.Gまで幅広くカバーし、50カ国以上の国々に輸出され、数多くのワイン
が世界中で高い評価を受けています。
〈香りや味わいについて〉
チェリーやカシスの風味、スミレのニュアンスが感じられます。キャンティらし
いフレッシュな口当たりと、ソフトなタンニン、凝縮した果実味も感じられる
バランスのよいワインです。

キャンティ

キャンティらしいフレッシュな口当たりと
凝縮した果実味が感じられるバランスのよいワイン

パスクア
イタリア　トスカーナ
サンジョヴェーゼ主体（セパージュ比率非公開）
ポークソテー

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
1925年創業の家族経営の造り手であるパスクア社。テーブルワインから
D.O.C.Gまで幅広くカバーし、50カ国以上の国々に輸出され、数多くのワイン
が世界中で高い評価を受けています。
〈香りや味わいについて〉
チェリーや、フランボワーズ、赤スグリの風味が感じられます。しっかりとした
骨格がありながらも、フレッシュで非常に飲みやすい、口当たりのよいワイン
です。

バルドリーノ
フレッシュで飲みやすい赤ワイン

パスクア
イタリア　ヴェネト
コロヴィーナ・ヴェロネーゼ60％、ロンディネッラ20％、
モリナーラ20％
サラミ、ハム

生産者
産地
ブドウ品種

合う料理  
〈ワイナリー・造り手について〉
1925年創業の家族経営の造り手であるパスクア社。テーブルワインから
D.O.C.Gまで幅広くカバーし、50カ国以上の国々に輸出され、数多くのワイン
が世界中で高い評価を受けています。
〈香りや味わいについて〉
シチリアの西部、トラパニ県のブドウを主に使用しています。ブラックベリー、
プラムのアロマが印象的で、ほのかにスパイスのニュアンスも感じられます。
ソフトなタンニンと力強い骨格のあるオーガニックワインです。

オーガニック ネーロ・ダヴォラ・シラーズ シチリア
ほのかなタンニンと力強い骨格が楽しめるワイン

パスクア
イタリア　シチリア
ネーロ・ダヴォラ80％、シラーズ20％
ローストビーフ

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
1925年創業の家族経営の造り手であるパスクア社。テーブルワインから
D.O.C.Gまで幅広くカバーし、50カ国以上の国々に輸出され、数多くのワイン
が世界中で高い評価を受けています。
〈香りや味わいについて〉
深みのある色調で、芳醇なチェリーやプラム、カシス等ベリー系の味わいと共
に樽から由来する複雑味も感じられます。タンニンのバランスにも優れた骨
格のある赤ワインです。

ラパッシオ プリミティーヴォ・サレント
樽由来の複雑味があり優れた骨格のある赤ワイン

パスクア
イタリア　プーリア
プリミティーヴォ100％
グリルチキン

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

〈ワイナリー・造り手について〉
1925年創業の家族経営の造り手であるパスクア社。テーブルワインから
D.O.C.Gまで幅広くカバーし、50カ国以上の国々に輸出され、数多くのワイン
が世界で高い評価を受けています。
〈香りや味わいについて〉
やわらかな口当たりで、ベルベットのようなタンニンと長い余韻が心地よく広
がります。フルーティーで親しみやすい味わいで様々な料理と相性の良い赤ワ
インです。

サンゼノ メルロー トレヴェネツィエ
フルーティーで飲みやすく口当たりのよいイタリアワイン

パスクア
イタリア　ヴェネト
メルロー100％
ラグーソースのパスタ、ミネストローネ、ビーフシチュー

生産者
産地
ブドウ品種
合う料理  

おいしさとコストパフォーマンスのよさで楽しい食卓に

ワインセット解説シート
阪急ソムリエセレクション

この度はワインセットをご購入いただき、誠にありがとうございます。

バルバレスコ、キアンティ入り！赤ワイン6本セット
【Kセット】 8,250円

バルバレスコ、キアンティ入り！赤ワイン6本セット【Kセット】8,250円

【シートの使い方】
点線をハサミでカットし、
ワインタグとして
ご利用ください。

ワインの首に
つけると便利

h7230197

2023年 6月・7月

エレガント&
フルーティ
赤

エレガント&
フルーティ
赤

エレガント&
フルーティ
赤

バルバレスコ、キアンティ入り！赤ワイン6本セット【Kセット】8,250円

バルバレスコ、キアンティ入り！赤ワイン6本セット【Kセット】8,250円 バルバレスコ、キアンティ入り！赤ワイン6本セット【Kセット】8,250円

パワフル濃厚
赤

バルバレスコ、キアンティ入り！赤ワイン6本セット【Kセット】8,250円

旨みまろやか
赤

バルバレスコ、キアンティ入り！赤ワイン6本セット【Kセット】8,250円

エレガント&
フルーティ
赤


